INSTITUTO
FEDERAL
Paraiba

Campus
Cabedelo

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA
CAMPUS CABEDELO
CURSO DE ESPECIALIZACAO EM DOCENCIA PARA A EDUCACAO
PROFISSIONAL E TECNOLOGICA

STEFANY KELLY MARTINS DE OLIVEIRA

ATUACAO DO TECNICO EM NUTRICAO E DIETETICA (TND) DURANTE A
EXECUCAO DAS BOAS PRATICAS DE FABRICACAO, NA UNIDADE DE
PROCESSAMENTO ALIMENTOS ESCOLARES (UPAE) - GUARABIRA

CABEDELO - PB
2023

Programa de P6s-Graduagdo em Docéncia para educagdo profissional e tecnoldgica -Instituto Federal da Paraiba — IFPB, Campus Cabedelo, Paraiba, Brasil.
CEP: Tel. +55 (83) 3248-5416
E-mail: especializacaodocencia.cb@ifpb.edu.br



STEFANY KELLY MARTINS DE OLIVEIRA

ATUACAO DO TECNICO EM NUTRICAO E DIETETICA (TND) DURANTE A
EXECUCAO DAS BOAS PRATICAS DE FABRICACAO, NA UNIDADE DE
PROCESSAMENTO ALIMENTOS ESCOLARES (UPAE) - GUARABIRA

Trabalho de conclusdo de curso apresentado ao
Curso de Especializacdo em Docéncia para a
Educacdo Profissional e Tecnoldgica — Campus
Cabedelo, como requisito para a obtengdo do titulo
de especialista em Docéncia para a Educagdo

Profissional e Tecnolégica.

ORIENTADORA: Ms. PATRICIA OLIVEIRA DE ANDRADE

CABEDELO - PB
2023

Programa de P6s-Graduagdo em Docéncia para educagdo profissional e tecnoldgica -Instituto Federal da Paraiba — IFPB, Campus Cabedelo, Paraiba, Brasil.
CEP: Tel. +55 (83) 3248-5416
E-mail: especializacaodocencia.cb@ifpb.edu.br



Dados Internacionais de Catalogagdo — na — Publicagdo — (CIP)

Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia da Paraiba — IFPB

048a  Oliveira, Stefany Kelly Martins de.
Atuagdo de Técnico em Nutrigdo e Dietética (TND) Durante a Execugdo das
Boas Praticas de Fabricagdo, na Unidade de Processamento Alimentos Escolares
(UPAE) — Guarabira / Stefany Kelly Martins de Oliveira — Cabedelo, 2023.
10f.

Trabalho de Conclusdo de Curso (Especializagdo em Docéncia para Educagdo
Profissional e Tecnoldgica) — Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia
da Paraiba — IFPB.

Orientadora: Ma. Patricia Oliveira de Andrade.

1. Alimentos. 2. Alimentagdo escolar. 3. Técnico em nutrigdo. I. Titulo.

CDU 641/642:37

Programa de P6s-Graduagdo em Docéncia para educagdo profissional e tecnoldgica -Instituto Federal da Paraiba — IFPB, Campus Cabedelo, Paraiba, Brasil.
CEP: Tel. +55 (83) 3248-5416
E-mail: especializacaodocencia.cb@ifpb.edu.br



]
MINISTERIO DA EDUCACAD .

INSTITUTO
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAD, CIENCIA £ TECNOLOGIA DA PARAIBA S
CAMPUS CABEDELO

FOLHA DE APROVAGAO

Stéfany Kelly Martins de Oliveira

Atuagio do Técnico em Nutrigio e Dietética durante a execugéo das Boas
Préticas de Fabricagdo na Unidade de Processamento de Alimentos Escolares
(UPAE) - Guarabira’

Trabalho de conclusdo de curso elaborado como requisito parcial avaliativo

para a obtengdo do titulo de especialista no curso de Especializacdo em
Docéncla EPT , campus Cabedelo, e aprovado pela banca examinadora.

Cabedelo, 29 de margo de 2023.

BANCA EXAMINADORA

obniecp Qiveire. de Aol

Me. Patricia Oliveira de Andrade (Orientador)

Laonarde Atacte 2o [ uma Sowaa

Prof. Leonardo Ataide de Lima Sousa (Examinador Interno do IFPB)

A

Prof*. Wéd)d Lima da Silva (Examinador Externo ao IFPEB)

Programa de P6s-Graduagdo em Docéncia para educagdo profissional e tecnoldgica -Instituto Federal da Paraiba — IFPB, Campus Cabedelo, Paraiba, Brasil.
CEP: Tel. +55 (83) 3248-5416
E-mail: especializacaodocencia.cb@ifpb.edu.br



Atuacao do Técnico em Nutricio e Dietética (TND) durante a execucao das Boas Praticas

de Fabricacao, na Unidade de Processamento Alimentos Escolares (UPAE) — Guarabira

Stéfany Kelly Martins de Oliveira !

Patricia Oliveira de Andrade 2

RESUMO

A alimentacdo escolar desempenha um papel fundamental no processo de aprendizagem e
desenvolvimento do aluno. Diante disso, o programa Nacional de alimentacdo Escolar (PNAE) tem
oferecido alimentagdo escolar e promovido acdes de educagdo alimentar e nutricional a estudantes de
todas as etapas da educacdo bdsica publica, durante o periodo letivo. A seguranca alimentar estd
diretamente relacionada a aplicag@o correta das Boas Praticas de Fabricacdo (BPF) durante as etapas do
processo produtivo e oferta de alimentacdo sauddvel nas escolas. Neste sentido, justifica-se o
desenvolvimento deste trabalho que tem por objetivo acompanhar a atuacio do técnico em nutricio e
dietética na Unidade de processamento de Alimentos Escolares (UPAE), no municipio de Guarabira-
PB, durante a execucao das boas praticas de fabricagao.

ABSTRACT

A school process to complement a fundamental role in the student's learning and development process.
The National School Feeding Program (PNAE) aims to offer school meals and food and nutrition
education actions to students at all stages of public basic education during the school year. Food safety
is directly related to the correct application of Good Manufacturing Practices during the stages of the
production process. In this sense, the development of this work is justified, which aims to monitor the
performance of the nutrition and dietetics technician at the School Food Processing Unit (UPAE), in
the municipality of Guarabira-PB, during the execution of good manufacturing practices.

Palavras chaves: Alimentacao escolar. Boas Praticas de Fabricag@o. Técnico em Nutri¢do e Dietética.

1. Introducao CHAIM, 2009). O governo federal repassa,
a estados, municipios e escolas federais,
valores financeiros de cardter suplementar
efetuados em 10 parcelas mensais (de
fevereiro a novembro) para a cobertura de
200 dias letivos, conforme o numero de
matriculados em cada rede de ensino
(BRASIL, 2022).

No municipio de Guarabira, na
Paraiba, existem 41 unidades escolares (16
creches e 29 escolas), as quais recebem o
financiamento do governo para a compra de
géneros alimenticios para a elaboragdo da
merenda escolar, seguindo as
recomendacdes do PNAE. O referido
Municipio dispde de uma Unidade de
Processamento de Alimentos Escolares
(UPAE), inaugurada no ano de 2018, na
gestdo do prefeito Zendbio Toscano de

Segundo Rodrigues (2009), a
alimentacdo escolar desempenha um papel
fundamental no processo de aprendizagem
e desenvolvimento do aluno, incentivando
praticas alimentares sauddveis, a0 mesmo
tempo em que garante um suprimento
minimo de alimentos as populacdes mais
carentes.

O  Programa  Nacional de
Alimentagdo Escolar (PNAE) oferece
alimentacdo escolar e agdes de educagdo
alimentar e nutricional a estudantes de todas
as etapas da educacdo bdsica publica
(BRASIL, 2013). E considerado um
importante programa de garantia a
seguranca alimentar no Brasil (BELIK;
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Oliveira. Atualmente, no local sao
recebidos géneros alimenticios, produzidos
carddpios de acordo com o que foi
elaborado pela nutricionista Responsavel
Técnica (RT), e realizadas entregas das
refeicOes de forma transportada para todas
as escolas da Rede Municipal de Ensino
(RME) em caixas térmicas Hotbox. Ao
chegar nas institui¢cdes, as refei¢cdes sao
porcionadas e posteriormente, distribuidas
aos alunos para consumo. O quadro de
colaboradores é composto pela
coordenadora da unidade, a nutricionista
responsavel técnica do Programa Nacional
de Alimentacdo Escolar (PNAE), a
nutricionista de produgdo, merendeiros,
estoquista, auxiliares de Servicos,
motoristas e vigilante.

A quantidade destinada ao alunado é
definida através do per capita e percentuais,
seguindo a faixa etdria indicada pelo PNAE.
Considera-se também as necessidades
individuais de cada aluno, quando estes
apresentam alguma restricdo alimentar
comprovada por laudo médico.

Além da producdo de merenda
escolar, em 2020 e 2021 a UPAE ficou
responsavel pelo preparo e distribuicdo de
aproximadamente 1000 litros de sopa
diarios para familias carentes residentes em
15 bairros de Guarabira, cadastradas no
Programa Nossa Ceia, vinculadas a
Secretaria da Familia, Bem-estar, crianca e
adolescente.

Os servigos de alimentagdao devem
adequar-se as resolucdes que norteiam o
desenvolvimento adequado e seguro dos
alimentos. A Resolu¢do de Diretoria
Colegiada (RDC) n° 216 de 15 de setembro
de 2004 ¢ uma delas. Seu principal objetivo
¢ estabelecer procedimentos de Boas
Préticas para servicos de alimentacdo a fim
de garantir as condi¢des higiénico-
sanitdrias do alimento preparado.

Os responsdveis técnicos dos
estabelecimentos —  nutricionistas = —
precisam seguir as normas da RDC, nesta
atuacdo os técnicos em nutricdo e dietética

exercem fungdo importante, auxiliando a
equipe na garantia da seguranga alimentar,
atendendo as normas estabelecidas nas
resolugdes.

Diante disso, esta pesquisa teve por
objetivo acompanhar a atuacdo do técnico
em nutricdo e dietética durante a execucio
das Boas Préticas de Fabricacdo (BPF) na
UPAE, no municipio de Guarabira-PB.
Especificamente, conhecer a participacao
deste profissional na garantia da seguranca
dos alimentos durante todo o processo de
producdo, para uma oferta adequada e de
qualidade ao consumidor final.

2. Referencial Teorico

As unidades de alimentacdo e
nutri¢do (UAN) sdo servigos produtores de
alimentacdo para coletividades garantindo a
seguranca alimentar, apresentando uma
estrutura fisica composta por um conjunto
integrado de areas de trabalho organizadas
e que fornecem refeicdes balanceadas. As
unidades devem possuir, além dos padroes
dietéticos, os higi€nicos, ajustados as
condi¢des financeiras do local, no intuito
final de atender as necessidades nutricionais
de seus comensais (ABREU; SPINELLI,
PINTO, 2019; TEIXEIRA et al., 2000).

Uma unidade dispde de diferentes
dreas para producdo de alimentos, que
consiste desde o recebimento das matérias
primas, dispondo de um local adequado
para receber estes produtos, passando pelo
pré-preparo, onde sdo realizadas as tarefas
que incluem lavar, cortar, fatiar, picar. Em
seguida a coc¢do, onde todos os alimentos
sdo cozidos, fritos, grelhados ou assados.
Até a propria distribuicdo, onde deve ser
mantido em condicdes adequadas para o
consumo (JUSTEN, 2018; SOUZA;
BUCCIOLI, 2016).

Os responsdveis técnicos desses
estabelecimentos precisam seguir as normas
da Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria (ANVISA), através da Resolugdo
de Diretoria Colegiada RDC n° 216, de
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15/09/2004, que estabelece os critérios para
garantir as condi¢des de satide e higiene na
preparacdo e venda de alimentos ao
consumidor. Engloba diversas regras, como
devem ser as edificacdes, as instalacoes, os
equipamentos e imoveis (SENAC, 2011).

O nutricionista € responsavel por
planejar e designar responsabilidades das
atividades aos funcionarios e dessa maneira,
evitar pontos negativos de producdo, como
um péssimo fluxo ordenado de pessoas,
limitacdo no planejamento de carddpios e
aumento de custos (JUSTEN, 2018). Neste
sentido, cabe ao responsdvel técnico
designar e acompanhar a atuacdo do
Técnico em Nutricao e Dietética (TND) no
espaco de trabalho.

Conforme descrito na Resolugdo
CFN n° 605, de 22 de abril de 2018, a qual
dispdoe sobre as dreas de atuacdo
profissional do TND e da outras
providéncias, o técnico pode atuar nas dreas
Nutricao em alimentacao coletiva, Nutri¢ao
clinica, Nutricdo em Satde coletiva e
Nutricdo na cadeia de producdo, na
inddstria e comércio de alimentos,
desempenhando fun¢des compativeis com
sua formacdo, resguardadas as atividades
privativas do nutricionista e de outras
profissoes.

De acordo com o cédigo de ética
(2019), do TND esta descrito dentro dos
principios fundamentais, no Art. 04°, que o
profissional deve pautar sua atuagcdo na
andlise critica da realidade politica, social e
econdmica do paifs, tendo por principio
basico o bem estar da coletividade, fazendo
cumprir a legislacdo, normas e preceitos
sanitdrios em vigor.

Considerando  este  tépico, e
verificando  suas  habilidades  apods
formacdo, de acompanhar e orientar na
execucdo das atividades que compdem
toda a escala de producdo de refeicdes,
bem como as atividades de controle de
qualidade higi€nico-sanitdrias,
atendendo as normas de Seguranca
Alimentar e Nutricional (MEC, 2023),

observa-se a  importancia  deste
profissional em wuma Unidade de
Alimentacdo e Nutricdo (UAN).

Dentre as principais atividades
desenvolvidas em UAN, estdo a supervisao
de producdo, controle de qualidade, custos
e estoque, além de atendimento ao cliente e
treinamento de funcionarios, conforme
pesquisa realizada com profissionais que
atuam neste ambiente (BIGIDO, 2008).

3. Método de pesquisa

O presente trabalho, caracteriza-se
como uma pesquisa de campo, do tipo
exploratdria, com abordagem qualitativa e
quantitativa (MARCONI; LAKATOS,
2003). Deste modo, levou-se em
consideracdo todas as informagdes que
constituem o horizonte de possibilidades
daquilo que se pretende observar para
avaliar a atuagdo do técnico em nutri¢do e
dietética, durante a execu¢do das BPF, no
municipio de Guarabira-PB.

Foi analisada toda a resolugdo,
visando identificar os temas para
elaboracio de material pertinente, bem
como a participagdo do TND desde o
processo inicial até a finalizagdo do
produto, verificando as condigdes de
temperatura do alimento, possibilidade de
risco de contaminacdo por bactérias e
aceitabilidade dos alunos, sob a supervisao
do nutricionista responsdvel, garantindo a
execucdo assertiva e coerente com a
necessidade do ambiente.

4. Resultados

4.1. Caracterizacao da Unidade de
Processamento de Alimentos Escolares
(UPAE) e atuacao do TND

Em Guarabira, no ano de 2018,
foi  implantada a  Unidade de
Processamento de Alimentos Escolares
(UPAE), projeto piloto, localizada na Rua
José de Oliveira Madruga, n° 102, no Bairro
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Sao José. Desde entdo, comecou a produgdo
de merenda padronizada, de forma
centralizada, para distribui¢do, realizada em
caixas térmicas hotbox, conforme imagem
anexada.

Fig. 1 — Distribui¢do em cubas Hotbox

=
e _

Fonte: Arquivo Pessoal

No inicio do projeto, a unidade
atendia a 05 escolas do municipio (em torno
de 580 alunos), nos turnos manha, tarde e
noite. A logistica de entrega foi organizada
a partir dos quantitativos de alunos
matriculados na Rede Municipal de
Educacao, registrados no censo escolar do
ano anterior (2017). Em casos de
divergéncia, para mais ou menos, quando
comparados ao informado pelo gestor
escolar, era considerado o nimero atual no
dia, evitando, assim, desperdicio ou falta de
alimento no momento da oferta.

Pelo fato de ainda estar no periodo
de adaptacdo, a Equipe de Alimentagcdo
Escolar (AE) atuou paralelamente,
realizando visitas até as cantinas das escolas
nao atendidas pela unidade, para verificagao
dos cardapios, orientacdes e visualizagdo
das condi¢des higi€nico-sanitarias do
ambiente onde estavam sendo produzidos
os lanches do alunado, estas caracteristicas
também sdo analisadas nas escolas
atendidas pela UPAE.

No final de 2018, primeiro ano em
que a UPAE iniciou suas atividades, foi
elaborado, pela equipe de alimentacdo
escolar, um relatério comparativo de custos
referente ao valor gasto com a aquisi¢cdo de
géneros alimenticios solicitados em 2017.
No relatério descreve-se o nome do produto

com a quantidade de cada item solicitado ao
longo do ano, os valores individuais e totais
ao final do més e ano. De acordo com o
relatério, em 01 ano de funcionamento da
UPAE, atendendo 05 escolas, fornecendo a
merenda pronta, de forma adequada,
obedecendo aos padrdes de qualidade e
seguranca alimentar, houve uma reducao
significativa de R$ 43.465,48 (quarenta e
trés mil, quatrocentos e sessenta € cinco
reais e quarenta e oito centavos) do valor
gasto investido na compra de alimentos.

Ap6s a verificacdo dos resultados
positivos referentes a qualidade alimentar e
reducdo de custos apds implantacdo da
unidade, houve aquisicdo de novos
equipamentos e ampliacdo da equipe.
Consequentemente, de forma gradativa,
foram incluidas as demais escolas para o
recebimento de refeicdes transportadas,
atendendo atualmente a todas as escolas da
rede municipal de ensino. Os carddpios
distribuidos foram definidos pela Equipe de
AE, aprovados pelo Conselho de
Alimentac¢ao Escolar (CAE) e assinado pela
RT, respeitando a regionalidade, os
percentuais de nutrientes, calorias, idade,
individualidade, definidos pelo PNAE para
oferta. Neste periodo, o TND contribuiu nas
sugestdes de carddpios para o ano letivo.

A UPAE recebe estagidrios dos
cursos de Graduacdo em Nutricdo e
Técnicos em Nutricdo e Dietética. Foi a
partir do desenvolvimento de suas
atividades durante o estdgio curricular
obrigatério que foi identificada a
importancia do profissional TND dentro da
UAN.

Durante a realizagdo  destas
atividades por meio da Equipe de
alimentacdo escolar, o técnico era
responsavel pelo acompanhamento e
verificacdo das rotinas das cozinhas,
auxiliando nas orientacdes acerca do
controle de qualidade dos alimentos.

Em 2020, com o inicio da pandemia
de Coronavirus (COVID-19), houve a
suspensdo das aulas da RME. Seguindo
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orientacdes do governo federal, ao invés do
alimento pronto na escola, os alunos
matriculados na rede (Escolas e Creches)
passaram a receber Kits de Merenda.

Considerando a ndo utilizacdo do
ambiente para a producdo da merenda
escolar, e a continuidade na distribui¢ao de
Sopa no ano de 2020 para mais de 1150
familias cadastradas no Programa Nossa
Ceia (Lei  Municipal 1248/2013),
distribuidas em 15 pontos da cidade, o local
retornou com a producao, atendendo a esta
demanda, e assim, auxiliando na
distribuicdo realizada nos locais. Com o
retorno das atividades de producio,
observou-se a necessidade da presenga do
TND no auxilio durante os processos da
UAN.

Em 2021, além de sopas para o
Programa Nossa Ceia, apds autoriza¢do por
meio de decretos, conforme as orientagcdes
do FNDE para retorno presencial as aulas
durante a pandemia, a UPAE reiniciou com
a producdo de merenda para as 29 escolas
do municipio, localizadas no espago urbano
e rural, atendendo aproximadamente 5.800
alunos.

Em 2022, seguindo o calendério
letivo, as aulas reiniciaram e com iSSo, O
desenvolvimento das atividades dos
colaboradores na Unidade. Atualmente, a
unidade atende a todas as escolas e creches
da RME e devido ao tamanho da demanda a
ser atendida, a producdo de sopa foi
direcionada para outro ambiente, exclusivo
para sua producdo. Um novo centro de
distribuicao.

As etapas do trabalho no local se
iniciam com a defini¢do de quantitativos
para o turno, entregue pela nutricionista
responsavel naquele periodo para que a
separacdo dos alimentos seja realizada pelo
estoquista e direcionados para as etapas de
pré-preparo, preparo, cocgdo e
porcionamento. O  porcionamento €
realizado com o alimento pronto para
consumo; o peso e quantidade colocada nas
Hotbox é feito com balancas, respeitando os

per capitas de cada escola, preservando o
bindmino tempo/temperatura, o qual ¢é
acompanhado com termdmetro, separados
através de amostras, as quais sdo
descartadas a cada 03 dias, garantindo a
qualidade do alimento. A conservagdo do
alimento estd diretamente relacionada a
qualidade da matéria prima, condi¢io em
que ele é exposto e a embalagem na qual
serd acondicionado (VASCONCELOS;
FILHO, 2010).

Vale salientar que em algumas
escolas o numero de alunos vindos de
familias carentes € maior, entdo tendem a se
alimentar um pouco mais, j4 que em suas
casas muitas das vezes ndo possuem
alimentos em quantidade suficiente para
saciar sua fome. Neste caso, o valor
porcionado € ajustado de acordo com a
solicitacdo feita pelo gestor escolar (para
mais ou para menos).

O TND atua no acompanhamento e
orientacdo das atividades de controle de
qualidade em todo o processo, desde o
recebimento até a distribui¢do, de acordo
com o estabelecido no BPF, elaborado pelas
nutricionistas da unidade, nos seguintes
ambientes: Area de Recebimento de
Mercadorias; Estocagem e
Armazenamento; Area de higienizacio e
corte dos Hortifritis; Area de Cortes de
Carnes; Area de manipulagio e Preparo dos
Alimentos; Sala de Refrigeracao; Area de
Lavagem dos Utensilios; Sala de
Armazenamento de Utensilios; Sala de
Administragdo; Sala de Monitoramento;
Depésito de cubas e baldes; almoxarifado
de limpeza; Depdsito de materiais limpos;
Hall; Area de servico e lavanderia;
Transporte do  alimento  preparado;
Instalagdes higi€nicas.

Ha um Procedimento
Operacional Padrao (POP) para cada
local na Unidade, de acordo com a
legislagao vigente. No item 4. Subitem
4.11.4, da RDC 216, referente a
documentacdo e registro descreve que
os servicos de alimentacdo devem
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implementar POPs, relacionados a:
Higienizacao de instalacoes,
equipamentos e moveis; Controle
integrado de vetores e pragas urbanas;
Higienizacdo dos reservatérios e
Higiene e saide dos manipuladores.
Acompanhar durante os processos de
producdo o desenvolvimento das
orientacdes por meio dos colaboradores,
garantira desde a produgdo até a
distribuicdo um alimento seguro, isento
de riscos, e com qualidade.

Unidade de Processamento de Alimentos
Escolares - UPAE

Estoque

Sala de preparo

E funcio também do TND
orientar nos procedimentos culindrios
de pré-preparo e preparo de refeicdes e
alimentos, avaliando as caracteristicas
sensoriais dos alimentos, de acordo com
os padrdes de identidade e qualidade,
durante o porcionamento, transporte e
distribuicdo das refei¢des, de acordo
com os per capitas para cada local
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atendido, apds saida para distribuicgdo.
O profissional também observa a
higienizagdo do ambiente,
equipamentos e utensilios, visando a
seguranca alimentar e seguindo as
normas vigentes, além de verificar os
funciondrios, se estdo seguindo as
orientagdes de  higiene  pessoal,
garantindo desta forma, a execuc¢do dos
procedimentos de BPF, o qual descreve
as operacgdes realizadas pelo
estabelecimento, incluindo, no minimo
0os requisitos higiénico-sanitdrios dos
edificios, a manutenc¢do e higienizagao
das instalacdes, dos equipamentos e
utensilios, o controle de &4gua de
abastecimento, o controle integrado de
vetores e pragas urbanas, a capacitagao
profissional, o controle e satide dos
manipuladores, o manejo de residuos e
controle e garantia de qualidade do
alimento preparado.

A seguir, algumas imagens
pessoais de TND que foram
acompanhados ao longo do
desenvolvimento de suas atividades na
UPAE, com os manipuladores de
alimentos:
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5. Consideracoes finais

Conforme apontam os resultados, é
importante a presenga de profissionais
como os TND na Unidade de
Processamento de Alimentos Escolares,
contribuindo com sua capacidade técnica,
no desenvolvimento de atividades indicadas
pela RDC 216, para a execu¢do das Boas
praticas de Fabricagdo nos servicos de
alimentacao.

Faz-se necessaria a revisdao do BPF
e POP e realizacio periddica de
capacitagdes para os colaboradores, com o
intuito de garantir a seguranga do alimento,
ambiente e manipulador. O auxilio dos
técnicos para elaboragdo e
acompanhamento na implantacio e
execucdo do BPF, além de estar dentro das
atividades destes profissionais, ird agregar a
equipe, tempo.

Por fim, acompanhar a atuag¢do do
técnico em nutricdo em dietética na UPAE
desenvolvendo atividades a partir da
execucdo dos temas de seguranca, indicados
pela RDC 216 para os servicos de
alimentacdo foi de grande relevancia e
possibilitou verificar que este profissional
vem consolidando seu espaco nas unidades
de processamento de alimento, por garantir
a oferta de um alimento de qualidade e
seguro ao consumidor final.
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